
curiosita'

Il nome “ECCESSODICOLORE” deriva dal fatto che questo 
vino più volte non ha ottenuto la DOC “Cerasuolo 
d'Abruzzo” perché aveva un colore eccessivo, troppo 
carico, poco rosato. Ma siccome a me il “cerasuolo” 
piace così, come lo faceva mio nonno, piuttosto che 
modificarne il colore sono uscito dalla DOC e l'ho 
fatto semplicemente rosato IGT… 

eccessodicolore

uve

Montepulciano n.

forma d'allevamento

Controspalliera a Guyot (anno d'impianto 1997, 
densità d’impianto 4600 ceppi/ha) - Tendone 
(anno d’impianto 1976, densità d’impianto 1600 ceppi/ha)

bio

Viticoltura Biologica.

vinificazione

La maggior parte delle uve è vinificata per “salasso” e poi affinata 
parzialmente in barriques e tonneaux di secondo-quarto passaggio, 
la restante parte è vinificata in bianco e poi affinata in acciaio; 
le due frazioni vengono assemblate a fine inverno. Il mosto è 
chiarificato attraverso una decantazione statica a freddo; la 
fermentazione alcolica è svolta con il contributo della microflora 
autoctona a 16 °C.


